
HAUPTSACHE

Hokkaido Kürbis
Ziegenkäse | Sanddorn | Crumble | Romana

Gnocchi
Salsiccia | Fenchel | Tomate | Zucchini

Entenbrust
Rote Beete | Shiitake | Laugenknödel | Rotkraut

Iberico Bäckchen
Süßkartoffel | Sellerie | Nüsse | Sherry | Speck

US Prime Rinderfilet
Kartoffel | Topinambur | Trüffel | Schalotte

Zander
Teriyaki | Sauerkraut | Spicy Risotto
Tom Kha Gai | gebrannte Karotte
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BIO Sauerteigbrot Gretel - Naturbackstube Kreis
Frischkäse | Butter

Bunte Tomaten
Burrata | Couscous | Zwiebel | Zucchini

Tataki vom Lachs
Fenchel | Buttermilch | Orange | Dill | Jalapenos

Beef Tatar
Knochenmark | Eigelb | Perlzwiebel | Meerrettich

Spargelsuppe
Bärlauch | grüner Spargel

Austern
Mandarinen | Jalapenos Vinaigrette
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(Upgrade Garnele +4)



ABSCHLUSS

TiraMiso
Mascarpone | Miso | Fior di Latte

Schokoladen Sorbet
Joghurt | Ananas | Kokosnuss

Käseauswahl
Feigensenf | Früchtebrot
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KÜCHENZEIT

12.00 - 15.00 & 18.00 - 21.00

CHEF CHOICE SHARING MENÜ
75 PP

Bock auf Überraschung?
Unser Küchenteam stellt dir ein 4-Gänge-Menü
zusammen, das die ganze Bandbreite unserer

Küche zeigt.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie auf Nachfrage 
bei unserem Servicepersonal.


