
BEGINN

Gebrannter Lauch
Pflaumenmarmelade | Pecorino | Kichererbse

18

Bresaola
Staudensellerie | Rucola | Parmesan | Grapefruit

18

Kürbissuppe
Kerne | Öl

12

Garnele
Süßkartoffel-Waffel | Avocado | Gurke | Dill

19

Lachstatar
Sesam | Lauch | Crème Fraîche

19

Brot & Butter vom Haus – für jeden Tisch

HAUPTSACHE

Rinder-Bavette
Zucchini | Schwarze Walnuss | Cassis-Jus

39

Entenkeule
Rotkraut | Mohn-Schupfnudeln | Soja

32

Kabeljau
Braune-Butter-Schaum | Kartoffel | Furikake

31

Pinsa
Kürbis | Taleggio | Feldsalat

19

Pasta Vitello Tonnato
Wagyu | Thunfisch | Shiso

28

Kohlroulade
Kohl | Kerbelwurzel | Holunder

27



ABSCHLUSS

Pflaume
Tonkabohne | Himbeere

12

Mandarine
Honig | Weiße Schokolade | Zimtblüte

12

Käseauswahl
Feigensenf

18

CHEF CHOICE MENÜ
75 PP

Bock auf Überraschung?
Unser Küchenteam stellt dir ein 4-Gänge-Menü
zusammen, das die ganze Bandbreite unserer

Küche zeigt.

Upgrade mit Rinder-Bavette · 85 PP
Käseauswahl als 5. Gang · + 10 PP

KÜCHENZEIT

12.00 - 15.00 & 18.00 - 21.00

Informationen zu Allergenen erhalten Sie auf Nachfrage
bei unserem Servicepersonal.


